water menukaart

Mineraalwater uit eigen bron

Soep van de dag - €8.50
Informeer bij ons team naar de soep van de dag, geef eventuele
allergieén door

Water - Kies bruisend of plat
Verrijk je water met citroen, sinaasappel, gember of munt

L’eau - Choisir pétillant ou plat

Enrichissez votre eau avec du citron, de 'orange,
du gingembre ou de la menthe.

0 Tomatensoep - €8.50
Huisgemaakte tomatensoep met garnituur

Wasser - Wdhlen Sie sprudelnd oder platt

Reichern Sie Ihr Wasser mit Zitrone, Orange, Ingwer oder Minze an Broodjes - tot 17.00 uur beschikbaar

Gezond - €15,-
Kaas - ham - aardappelsalade - ei - mesclun - tomaat -
komkommer - rode ui - radijs

Water - Choose sparkling or flat
Enrich your water with lemon, orange, ginger or mint

Gerookte zalm - €15,-
Dille-roomcréme - komkommer - tomaat - rode ui - kappertjes -
mesclun

i i
33CL W €2,70 75 CL €4,70

Gerookte makreel - €15,-
Zoetzure komkommer - rode ui - tomaat - citroen-dille dressing -
mesclun

Net als het thermale water wordt het mineraalwater dat uit
alle kranen bij Thermae 2000 stroomt, gewonnen uit een eigen
bron. Deze bron bevindt zich op 80 meter diepte en komt
daarmee uit exact dezelfde lagen als de Spa-bronnen, die al
jaren met reinheid worden gepromoot. Bij alle restaurants en
alle drinkplekken kun je dit mineraalwater drinken. Drink ons
bronwater puur of verrijkt met vers fruit of kruiden naar keuze.

Warme beenham - €15, -
Zuurkool - mosterdsaus - rucola

O Vegan - €15,-
Pompoenhummus - rode biet - gele biet - vegan fetakaas -
komkommer - rode ui - granaatappel - mesclun

Dit drinkwater wordt gekeurd en gemonitord volgens Europese
regelgeving en is veilig voor consumptie.

De broodjes van Thermae 2000 worden door onze streekbakker
speciaal voor ons gemaakt. De ingrediénten zijn met zorg gekozen
om een mooie balans te creéren en een prachtig broodje te maken.




menukaart

Voorgerechten

Carpaccio rund klassiek - €17.50
Dungesneden rundvlees met Grana Padano - cherrytomaat -

basilicum - olijfolie - balsamico creme - truffel creme - pijnboompitten

Rode bieten carpaccio - €15.00
Geitenkaas - rucola - gele biet - aceto stroop - walnoten

Salades

O Salade Champignon - €19.50
Toast met gebakken kastanjechampignons - witlof - radijs
komkommer - kastanje tomaat - geitenkaas - rode ui

Caesarsalade - €19.50
Kropsla - witte kool - kip - ansjovis - ei - Parmezaanse kaas - rode ui -
croutons

Burrata salade - €19.50
Serranoham - gedroogde vijgen - spicy walnoot - radijs -
kastanjetomaat

Aardappel salade met spekjes - €19.50
Aardappelsalade - spekjes - rucola - augurk - olijven « komkommer -
kastanjetomaat - haricots verts - mosterdmayonaise

Griekse yoghurt bowl*

Hartig - €14.50
Geroosterde pompoen - granaatappel - red curry panko -
muhammara - komkommer - olijfolie

0 Zoet - €14.50
Mandarijn - speculoos - pecan granola - stoofpeertje « karamelsaus -
munt

*Vegan yoghurt: + €3.00

Vegetarisch

menukaart

Pasta’s

Spaghetti bolognese - €21.50
Klassieke spaghetti zoals in Bologna met parmezaanse kaas

O Penne met wintergroenten - €23.00
Tomatensaus - olijven - pompoen - pastinaak - spinazie -
Parmezaanse kaas

Penne hamspek - €24.00
Bospaddenstoelenroomsaus - spinazie - gebakken paddenstoelen -
Parmezaanse kaas

Linguine scampi - €25.00
Diavolo-saus - spinazie - Parmezaanse kaas - tomaat - rucola

Burgers

Classic Black angus-burger - €24.50
Black angus-burger met een Thermae burgersaus - kropsla -
tomaat - augurk - ui - spek - cheddar - uienringen - pepers

Italiano burger - €24.00
Black angus-burger - kropsla - tomaat - rucola - buratta -
truffelmayonaise - augurk

0 Vegetable vegan-burger - €22.50
Groenteburger op een vegan broodje - kropsla - tomaat - augurk -
vienringen - pepers - vegan mayonaise

Flammkuchen

Flammkuchen brie - €15.50
Créme fraiche - brie - stoofpeertje - honing - spicy walnoot - rucola

Flammkuchen hamspek - €15.50
Créme fraiche - hamspek - zongedroogde tomaat - rode ui - kaas -
aceto - rucola



menukaart le menu

Stoofgerechten

Tartelette rendang van hert - €27.50
Gevuld met rendang - mini rosti's - atjar - radijs - granaatappel

Soupe du jour - €8.50
Demandez & notre équipe la soupe du jour et précisez vos

0 Vegetarische tandooristoof - €23.00 éventuelles allergie.

Verse wintergroenten in tandoorisaus - pompoen - bloemkool -
zoete aardappel - wortel - kikkererwten - velderwten - knolselder -
pastinack - geserveerd met rijst en naanbrood

Soupe a la tomate - €8.50
Soupe de tomates maison avec garniture

Sandwichs - disponible jusqu'd 17 heures

Dagobert - €15,-
Fromage - jambon - salade de pommes de terre - ceuf - mesclun -
tomate - concombre - oignon rouge - radis

Kippedijenstoof - €24.00
Jachtsaus - spekjes - uien - champignons - zilveruitjes - boontjes -
mini rosti's - koolsalade + naanbrood

Hoof rechten
oodgeece ........................................................................... . - | Saumon fumé - €15,-

Kalfs-sucade - €27.50 Creme a 'aneth - concombre - tomate - oignon rouge - cépres -
Rode wijnsaus - aardappelmousseline - spruitjes - spitskool - spekjes - mesclun

h i - witlof - t I+ basili li
champignons - witlof - granaatappel - basilicumolie Magquereau fumé - €15,-

Concombre aigre-doux - oignon rouge - tomate - vinaigrette
citron-aneth - mesclun

Gebakken wildzwijnfilet - €27.50
Wildjus - aardappelmousseline - spruitjes - spitskool - spekjes -

champignons - witlof - granaatappel - basilicumolie

P9 9 PP v Jambon chaud - €15,-
Gebakken zalmfilet - €27.50 Choucroute - sauce moutarde - roquette
Mosterdroomsaus - aardappelmousseline - spinazie - witlof - zuurkool -

basilicumolie - tomaat O Vegan - €15,-

Houmous de potiron - betterave rouge - betterave jaune - feta

Bijgerechten végétalienne - concombre - oignon rouge - grenade - mesclun

Friet - €5.00

Geserveerd met mayonaise
Les sandwichs Thermae 2000 sont préparés spécialement pour nous par

Desserts notre boulanger régional. Les ingrédients sont choisis avec soin pour créer

--------------------------------------------------------------------------------------------------- ' un bel équilibre et faire un beau sandwich.
Chocolade dessert - €15.00

Een zoete verrassing met veel chocolade

Dessert van de chef - €15.00
Vraag wat voor lekkers de chef u te bieden heeft!
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le menu

Entrées

Carpaccio classique - €17.50
Emincé de boeuf au Grana Padano - roquette - tomate cerise «
huile d'olive - créeme balsamique

Carpaccio de betterave rouge - €15.00
Fromage de chévre - roquette - betterave jaune - sirop d'aceto - noix

Salades

O Salade Champignon - €19.50
Toast avec champignons de Paris poélés - endive - radis -
concombre - tomate cerise - fromage de chévre - cignon rouge

Salade César - €19.50
Laitue - chou blanc - poulet - anchois - ceuf - parmesan - oignon
rouge - crodtons

Salade burrata - €19.50
Jambon serrano - figue séchée - noix épicées - radis -
tomate cerise

Salade de pommes de terre aux lardons - €19.50

Salade de pommes de terre - lardons - roquette - cornichon -
olives - concombre - tomate cerise - haricots verts - mayonnaise &
la moutarde

Bol de yaourt grec*

O Salé - €14.50
Potiron réti - grenade - panko au curry rouge - muhammara - concom-
bre - huile dolive

O Sucré - €14.50
Mandarine - spéculoos - granola aux noix de pécan - poire pochée -
sauce caramel - menthe

*Yoghourt végétalien + €3.00

végétarien

Spaghetti bolognaise - €21.50
Spaghetti classique & la bolognaise, servie avec parmesan

O Penne aux légumes d’hiver - €23.00
Sauce tomate - olives - potiron - panais - épinards - parmesan

Penne au jambon fumé - €24.00
Sauce crémeuse aux champignons des bois - épinards -
champignons sautés - parmesan

Linguine aux scampis - €25.00
Sauce diavolo - épinards - parmesan - tomate - roquette

Burgers

Burger classique Black angus - €24.50

Burger Black Angus avec une sauce burger Thermae - laitue -
tomate - cornichon - oignon - bacon et cheddar -

rondelles d'oignon - poivrons

Italiano burger - €24.00
Black Angus burger - burrata - pesto Genovese - tomate -
roquette - mayonnaise & la truffe - cornichon

O Hamburger végétalien aux légumes - €22.50
Burger végétalien sur un pain végétalien avec laitue - tomate -
cornichon - rondelles d’oignon - poivrons -
mayonnaise végétalienne

Flammekueches

Flammekueche au brie - €15.50
Creme fraiche - brie - poire pochée - miel - noix épicées - roquette

Flammekueche au jambon fumé - €15.50
Creme fraiche - jambon fumeé - tomate séchée - oignon rouge -
fromage - aceto - roquette



le menu meny

Plats mijotés

Tartelette de rendang de cerf - €27.50
Garnie de rendang - mini rosti - atjar - radis - grenade

Tagessuppe - €8.50
Fragen Sie unser Team nach der Tagessuppe, geben Sie eventu-

Rago0t tandoori végétarien - €23.00

Légumes d'hiver frais dans une sauce tandoori - potiron - chou-fleur -
patate douce - carotte - pois chiches - pois cassés - céleri-rave -
panais - servi avec riz et pain naan

Ragolt de hauts de cuisse de poulet - €24.00
Sauce chasseur - lardons - oignons - champignons - petits oignons
blancs - haricots verts - mini rosti - salade de chou - pain naan

Plats principaux

Joue de veau braisée - €27.50

Sauce au vin rouge - mousseline de pommes de terre - choux de
Bruxelles - chou pointu - lardons - champignons - endive - grenade -
huile de basilic

Filet de sanglier poélé - €27.50
Jus de gibier - mousseline de pommes de terre - choux de Bruxelles -

elle Allergien an

Tomatensuppe - €8.50
Hausgemachte Tomatensuppe mit Beilage

Sandwiches - verfigbar bis 17:00 Uhr

Gesund - €15,-
K&se - Schinken - Kartoffelsalat - Ei - Mesclun-Salat - Tomate -
Gurke - rote Zwiebel - Radieschen

Gerducherter Lachs - €15,-
Dill-Rahmcreme - Gurke - Tomate - rote Zwiebel - Kapern - Mes-
clun-Salat

Gerducherte Makrele - €15, -
SUf-sauer eingelegte Gurke - rote Zwiebel - Tomate - Zitro-
nen-Dill-Dressing - Mesclun-Salat

chou pointu - lardons - champignons - endive - grenade - huile de basilic
Warmer Schinkenbraten - €15,-

Filet de saumon poélé - €27.50 Sauerkraut - Senfsauce - Rucola

Sauce créme moutarde - mousseline de pommes de terre - épinards -

endive - choucroute - huile de basilic - tomate O Vegan - €15,-

Kurbis-Hummus - rote Bete - gelbe Bete - vegane Feta -

Accompagnements Gurke - rote Zwiebel - Granatapfel - Mesclun-Salat

O Frites - €5.00

Servi avec de la mayonnaise _ : . ;
Die Thermae 2000-Sandwiches werden von unserem regionalen Backer

speziell fur uns hergestellt. Die Zutaten werden mit Sorgfalt ausgewdhlt,
um ein schénes Gleichgewicht zu schaffen und ein schénes Sandwich zu
machen.

Desserts

( Dessert au chocolat - €15.00
Une surprise sucrée avec beaucoup de chocolat

® Dessert du chef - €15.00
Demandez au personnel ce que le chef a a vous proposer!
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menu menu

Vorspeisen

Carpaccio klassisch - €17.50
DUnn geschnittenes Rindfleisch mit Grana Padano - Rucola -
Kirschtomaten - Olivendl - Balsamicocreme

Pasta’s

Spaghetti bolognese - €21.50
Klassische Spaghetti nach Bologneser Art

O Penne mit Wintergemise - €23.00

Rote-Bete-Carpaccio - €15.00 Tomatensauce - Oliven - Kirbis - Pastinake - Spinat - Parmesan

Ziegenkase - Rucola - gelbe Bete - Aceto-Sirup - WalnUsse

Penne mit Schinkenspeck - €24.00

Salate Waldpilz-Rahmsauce - Spinat - gebratene Pilze - Parmesan

[ Champignonsalat - €19.50
Toast mit gebratenen Kastanienchampignons - Chicorée -
Radieschen - Gurke - Kirschtomate - Ziegenkd&se - rote Zwiebel

Linguine mit Scampi - €25.00
Diavolo-Sauce - Spinat - Parmesan - Tomate - Rucola

Burger

Klassischer Black-Angus-Burger- €24.50

Black - Angus-Burger mit einer Thermae Burgersauce -
Kopfsalat - Coeur de Boeuf - Gurke + Zwiebel - Bacon - Cheddar -
Zwiebelringe - Paprika

Caesar-Salat - €19.50
Kopfsalat - Weif3kohl - Hadhnchen - Anchovis - Ei - Parmesan - rote
Zwiebel - Croutons

Burrata-Salat - €19.50
Serrano-Schinken - getrocknete Feige - wirzige WalnUsse -

Radieschen - Kirschtomaten Italiano Burger - €24.00

Black angus burger - Burrata - Pesto Genovese - Tomate -

Kartoffelsalat mit Speck - €19.50 Troffelmayonnaise - Gurke

Kartoffelsalat - SpeckwUrfel - Rucola - Essiggurke - Oliven - Gurke -

Kirschtomate - grine Bohnen - Senfmayonnaise O Vegetable vegan-burger - €22.50

Vegetarischer Burger im veganen Brotchen - Krautsalat -

Griechische Joghurtschale* Tomaten - Gurke - Zwiebelringe - Paprika - vegane Mayonnaise

( Herzhaft - €14.50
Gerosteter Kurbis - Granatapfel - Red-Curry-Panko -
Muhammara - Gurke - Olivenol

Flammkuchen

0 Flammkuchen mit Brie - €15.50
Creme fraiche - Brie - geschmorte Birne - Honig - wirzige
Walnusse - Rucola

0 suB - €14.50
Mandarine - Spekulatius - Pekannuss-Granola - geschmorte Birne -

Karamellsauce - Minze Flammkuchen mit Schinkenspeck - €15.50

Creme fraiche - Schinkenspeck - getrocknete Tomate - rote Zwiebel -
Kése - Aceto - Rucola

*Vegan Joghurt: + €3.00

vegetarisch




menu

Schmorgerichte

Rendang-Tartelette vom Hirsch - €27,50
Gefullt mit Rendang - Mini-Résti - Atjar - Radieschen -
Granatapfel

0 Vegetarisches Tandoori-Schmorgericht - €23,00

Frisches Wintergemuse in Tandoori-Sauce - Kurbis - Blumenkohl -
SUBkartoffel - Karotte - Kichererbsen - Schalerbsen - Knollensellerie -
Pastinake - serviert mit Reis und Naanbrot

Geschmorte Hahnchenschenkel - €24,00

Jagersauce - Speckwirfel - Zwiebeln - Champignons - Silberzwiebeln -

grune Bohnen - Mini-Résti - Krautsalat - Naanbrot

menu

Soup of the day - €8.50
Ask our team about the soup of the day, specify any allergies

Tomato soup - €8.50
Homemade tomato soup with garnishes

Sandwiches - available until 5:00 p.m.

Healthy sandwich - €15,-
Cheese - ham - potato salad - egg - mesclun - tomato - cucumber -
red onion - radish

Smoked Salmon - €15,-

Hauptgerichte
Dill cream - cucumber - tomato - red onion - capers - mesclun

Kalbs-Schaufelstick geschmort - €27,50
Rotweinsauce - Kartoffelmousseline - Rosenkohl - Spitzkohl -
Speckwirfel - Champignons - Chicorée - Granatapfel - Basilikumol

Smoked Mackerel - €15,-
Sweet and sour cucumber - red onion - tomato - lemon-dill

dressing - mesclun
Gebratene Wildschweinfiletmedaillons - €27,50

Wildjus - Kartoffelmousseline - Rosenkohl - Spitzkohl - Speckwrfel -
Champignons - Chicorée - Granatapfel - Basilikumol

warm Roast Ham - €15, -
Sauerkraut - mustard sauce - rocket

0 Vegan - €15,-
Pumpkin hummus - red beet - yellow beet - vegan feta -
cucumber - red onion - pomegranate - mesclun

Gebratenes Lachsfilet - €27,50
Senf-Rahmsauce - Kartoffelmousseline - Spinat - Chicorée - Sauerkraut -
Basilikumol - Tomate

Beilagen

O Pommes frites - €5.00

Serviert mit Mayonnaise Thermae 2000 sandwiches are made especially for us by our regional

baker. The ingredients are chosen with care to create a nice balance and

Nachspeisen make a beautiful sandwich.

0 Schokoladen-Dessert - €15.00
Eine suBe Uberraschung mit viel Schokolade

( Dessert des Kiichenchefs - €15.00
Fragen Sie, welche Leckereien der Chefkoch fur Sie bereithalt!

\

vegetarisch




menu

Starters

Classic Beef Carpaccio - €17.50
Thinly sliced beef with Grana Padano - cherry tomato -
basil - olive oil - balsamic cream - truffle cream - pine nuts

Red Beet Carpaccio - €15.00
Goat cheese - rocket - yellow beet - aceto syrup - walnuts

Salads

Mushroom Salad - €19.50
Toast with sautéed chestnut mushrooms - endive - radish -
cucumber - cherry tomato - goat cheese - red onion

Caesar Salad - €19.50
Butter lettuce - white cabbage - chicken - anchovies - egg -
Parmesan - red onion - croutons

Burrata Salad - €19.50
Serrano ham - dried fig - spiced walnuts - radish -
cherry tomatoes

Potato salad with bacon - €19.50
Potato salad - bacon bits - arugula - pickle - olives - cucumber -
cherry tomato - green beans - mustard mayonnaise

Greek yoghurt bowl*

menu

Pastas

Spaghetti bolognese - €21.50
Classic spaghetti as in Bologna with Parmesan

Penne with Winter Vegetables - €23.00
Tomato sauce - olives - pumpkin - parsnip - spinach - Parmesan

Penne with Ham - €24.00
Wild mushroom cream sauce - spinach - sautéed mushrooms -
Parmesan

Linguine with Scampi - €25.00
Diavolo sauce - spinach - Parmesan - tomato - rocket

Burgers

Classic Black angus-burger - €24.50
Black angus burger with a Thermae burger sauce - head lettuce -
tomato - pickle + onion - bacon - cheddar - onion rings - peppers

Italian burger - €24.00
Black angus burger - burrata - Genovese pesto - tomato - pickle -
rocket

Vegetable vegan burger - €22.50
Vegetable burger on a vegan bun - cabbage lettuce - coeur de
boeuf - pickle - onion rings - peppers - vegan mayonnaise

() Savoury - €14.50
Roasted pumpkin - pomegranate - red curry panko - muhammara -
cucumber - olive oll

Flammkuchen

O Flammkuchen with Brie - €15.50
Creme fraiche - brie - stewed pear - honey - spiced walnut - rocket
O Sweet - €14.50
Mandarin - speculoos - pecan granola - stewed pear - caramel sauce
-mint

Flammkuchen with Ham - €15.50
Creme fraiche - cured ham - sun-dried tomato - red onion - cheese -
aceto reduction - rocket

*Vegan yoghurt: + €3.00

Vegetarian




menu drankenkaart

"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" Koude dranken
Venison Rendang Tartelette - €27.50

Filled with rendang - mini rosti - atjar (pickled vegetables) - radish -
pomegranate

Mineraalwater vit eigen bron bruisend of plat  #€2,.80 ] €490
Bruisend, plat of met een toevoeging zie pagina 1

Waterflesje om mee te nemen 0,5 L €420

Frisdranken €3,60
Coca Cola - Coca Cola zero - Fanta - Sprite - Tonic -

Fuze Tea sparkling lemon - Fuze Tea green -

Ginger ale - Bitter lemon - Cassis

O Vegetarian Tandoori Stew - €23.00
Fresh winter vegetables in tandoori sauce - pumpkin - cauliflower -
sweet potato - carrot - chickpeas - split peas - celeriac - parsnip -
served with rice and naan bread

Braised Chicken Thigh Stew - €24.00

Gravy - bacon bits - onions - mushrooms - pearl onions - green beans - Vruchtensappen 36cl €550
mini résti - coleslaw - naan bread Jus d’orange - mango-orange - grapefruitsap - appelsap
Kombucha * keuze uit: €6,00

Main courses

Braised Veal Shoulder - €27.50
Red wine sauce - potato mousseline - Brussels sprouts - pointed
cabbage - bacon bits - mushrooms - chicory - pomegranate - basil oil

gember-munt - passievrucht-jasmijn - rozen-hibiscus

* Kombucha is een natuurlijk, fris drankje gemaakt van gefermenteerde theel!

Warme dranken

Pan-Seared Wild Boar Fillet - €27.50
Game jus - potato mousseline - Brussels sprouts - pointed cabbage -

) ] e Café créme - espresso €3,60
bacon bits - mushrooms - chicory - pomegranate - basil oil Thee €360
Pan-Seared Salmon Fillet - €27.50 Green tea - Earl grey - Rooibos - Red fruit mix - Chai- Kamille
Mustard cream sauce - potato mousseline - spinach - chicory - Cappuccino - koffie verkeerd €4,20
sauerkraut - basil oil - tomato Dubbele espresso €4,40

Latte macchiato €4,40
Side dishes Verse muntthee - verse gemberthee €4,90
[ French frles-€500 ----------------------------------------------------------------------- Koffie met twist (Latte Macchiato met een siroop) €5,50

Served with mayonnaise Caramel | hazelnoot | vanille | chocolade

Desserts Supplement deluxe: advocaat & slagroom €2,50

& Chocolade dessert - €15.00 Zoetigheid
A sweet surprise with lots of chocolate Limburgse vlaai €520
O Chef's dessert - €15.00 Koffie/thee naar keuze met Limburgse vlaai €8,75
Frangipane - appeltaart (zolang de voorraad strekt) €6,10

Ask what goodies the chef has to offer you!

* Ons gebak wordt dagelijks vers geleverd door Bakkerij Paulissen

Vegetarian




drankenkaart

Aperitief
Aperol Spritz Aperol, cava en sinaasappel €9.50
Limoncello Spritz Limoncello, cava en citroen €9.50

Elderflower Spritz viierbloesem, cava en citroen €9.50
Campari Spritz Campari, cava en sinaasappel €9.50
Martini Bellini €10.90
Dark and sunny €13.50
Omerta Spiced Rum (Van Wilderen), Fever-Tree Blood
Orange Ginger Beer, kaneel, steranijs en sinaasappel

Non alcohol

Tanqueray 0.0 G&T €10.50
Met Fever-Tree Mediterranean Tonic, rozemarijn
en sinaasappelschil - kruidig, fris en verfijnd

Virgin Aperol Spritz €8.70
Met sinaasappel - Fris, bitterzoet en sprankelend

Martini Vibrante €9.90
Met Sprite en sinaasappel - fruitig

Martini Floreale €9.90
Met limoen en munt - bloemig, zacht en zoet

Pilsener
Swinckels Premium Pilsener 33c/ €480

Blond, donker, tripel, IPA

La Trappe blond - dubbel - tripel €5.85
La Chouffe - Duvel €6.20
Brewdog Punk IPA €7.00
Weizen/wit

Cauwe Een weizen uit eigen bron! €6.00
La Trappe witte trapist €5.85
Fruitig, laag alcohol/alcoholvrij

Swinckels 0.0 €5.00
Bavaria Radler 2.0 €5.00
Bavaria Radler 0.0 £€5.00
La Trappe Nillis 0.0 €585
Liefmans 0.0 €5.20
Liefmans 3.8 €5.20

drankenkaart

Witte wijn

Cazal Viel Blanc Zuid-Frankrijk - Y¢570

b 3300

Sauvignon blanc, colombard en grenache Fris en aromatisch

La Pelissiere Blanc Moelleux Bergerac - Frankrijk - 1€5,70
Semillon Zoet, exotisch en bloemig

Heroes Reserva Central Valley - Chili - V€630
Chardonnay Fruitig en elegant

Rosé

Cazal Viel Rosé Zuid-Frankrik - €570

Grenache, cinsault en syrah Fris en fruitig

Chateau Roubine “La Vie en Rose” - Provence - Frankrijk
Grenache, cinsault en rolle Fris, fruitig en exotisch

Rode wijn

Cazal Viel Rouge Zuid-Frankrijk V€570
Merlot, syrah en grenache Fruitig en soepel

Heroes Reserva Central Valley - Chili - V€630
Cabernet sauvignon Intens, fruitig en lange afdronk

Champagne & mousserend

Clos Amador, cava V€875
Penedes - Xarello, macabea en parellada
Fris, fruitig en elegant

Ayala Brut Majeur
Champagne - Chardonnay, pinot noir en meunier
Fris en elegant

Ayala Rosé Majeur
Champagne - Pinot noir, meunier en chardonnay
Elegant

Bollinger Special Cuvée brut
Champagne - Pinot noir, Chardonnay en Meunier
Elegant en complex
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